
M E N U
L O U N G E  B A R

O g n i  d r i n k  r a c c o n t a  u n a
s c e l t a . . .

. . . o g n i  p i a t t o  n e  s e g u e  i l
c a r a t t e r e .

B e n v e n u t i  n e l  n o s t r o  m o d o
d i  b e r e  e  m a n g i a r e  b e n e .



BIRRE IN BOTTIGLIAPRE-DINNER

Menu
APERIT IV I  E B IRRE

SOFT DRINKS

Acqua da 33cl
Acqua da 63c
Coca cola / Zero
Sanbitter
Tonica / Lemonsoda
Succhi
Te’ freddo

1.5
3

3.5
3.5
3.5

4
4

BIRRE ALLA SPINA

Flotzinger hell 0.3cl
Flotzinger hell 0.5cl
Dunkel rossa 0.3cl
Dunkel rossa 0.5cl
Weizebier 0.3cl
Weizebier 0.5cl

3.5
5

3.5
5

3.5
5

IPA Rey River 
Corona
Corona Zero 

6
5
5

Spritz Aperol
Spritz Campari
Hugo
Spritz Passion
Nonino Spritz
Americano
Americano Premium
Negroni
Negroni sbagliato
Campari orange

Sour
(Midori, Campari, Aperol, Whisky, Rum,
Tequila, Vodka, Disaronno)

5
5

5.5
5
5
7
8

 8
8
8
9



COCKTAIL 
ANALCOLICI AFTER DINNER

Femm Fatal

Midnight Stinger

Pornostar Martini

Margarita

Moscow Mule

Mojito Passion

Mojito

Manhattan

Old Fashioned

Martini Cocktail

Long Island
Club 97's Moment

Kingfisher

Jack Frost

10

10

12

9

9

12

10

10

10

9

10
10

12

9

Club 97's Zero
Gin Tonic Zero
Il peccato di Simona

Bora Bora

Rio

Mojito analcolico

Virgin colada

(whisky, fernet branca, succo di limone, 
sciroppo zucchero)

(vodka, vaniglia, passion fruit, bicchierino 
prosecco a parte)

(tequila, triple sec, succo di lime

(vodka, lime, ginger-beer, fettina di zenzero)

(havana 3, passion fruit, lime, zucchero di canna,)

(havana 3, lime, zucchero di canna,
foglie di menta)

(whisky, vermouth rosso, ciliegia maraschino)

(whisky, angostura, zucchero)

(gin, vermouth dry, oliva)

(Vodka, gin, rum bianco, triple sec, tequila,
sciroppo zucchero, limone, coca-cola)

(vodka, sciroppo mirtilli, cointreau, limone
spremuto)

(vodka, aperol, succo arancia, succo ananas, cocco,
blue curaçao)

(Tequila, blue curaçao, lime, cocco)

10
8

10

10

9
(succo ananas, mango, tonica)

10

10

(cocco, menta, succo di limone, acqua
naturale)

(cocco, passion fruit, ananas)

(Acqua tonica, lime, zucchero di canna, 
foglie di menta)

(cocco, ananas, lime)

Cosmopolitan 10
(vodka, triple sec, succo al mirtillo, lime spremuto)

Menu
COCKTAILS

GIN & VODKA
(  ABBINATA ALLA TONICA PREMIUM )

Tanqueray
Bulldog
Roku
Hendriks

Monkey 47
X Gin
Lavico
Nordes

Ki No Bi
Tokiro Nigata
VODKA

GIN

10
10
10
10

13
13
13
13

15
15

12
12
12
18

Belvedere
Grey Goose
Kouffman
Crystal Head



CAFFETTERIA

GRAPPA

Espresso Illy
Cappuccino
Ginseng
Orzo
Americano
Cioccolata calda
(+ panna 0.50)

Caffè shakerato

Storica Bianca
Storica Nera
Secolo Domenis

Zacapa
Dom Papa
Dom Papa “Baroko”
Bumbu ORIGINAL

Altos Plata
Don Julio
Kah Blanco

Kao Ila

Oban 14

Knoob Creek

Martel VS

Hennessy

Lepanto 12

1.5
2.5
1.8
1.8

2
4

3.5

5
5
6

12

15

12

9

10

12

12
10
12
13

8
15
12

AMARI

Amaro del Capo
Amaro Nonino
Tosolini
Pelinkovac
Petrus
Ramazzotti
Liquirizia
Branca Menta
Fernet Branca
Amaromare di Grado
Amaricano al Rum
Amaricano al Whisky
Amaricano al Mezcal

4
4
5
4
4
4
4
4
4
6
6
6
6

RUM & TEQUILA

WHISKY & COGNAC

Menu

DISTILLATI E
CAFFETTERIA



6    35
6    35

DORO PRINCICH

VENICA

LA MEULIÉRE

DAVID MORET

Riesling / Malvasia

6    35

5   25

8    50
8    50

7    45
7    45

6.5    38

7.5    45
7.5    45

    5.5    30

5   30
5   30
5   30

4.5    30

3   20

MAGNAS

Friulano
Chardonnay
Malvasia

COLLE DUGA

Friulano
Ribolla Gialla

LUPINC

JASIK

TOROS

RACCARO

Malvasia
Vitovska

Friulano
Pinot Bianco

Friulano
Malvasia

Friulano
Malvasia

Ronco delle Cime

Chablis 2022

Chardonnay Borgogne 55

75

KANTE

Malvasia 7    45

MEROI

Blanc di Buri

BODIGOI

Friulano

FUORI REGIONE

Menu

I  NOSTRI VIN I
B IANCHI FERMI



 6    35

6    35

5   30

RONCO DEI PINI

Cabernet
Sauvignon

Merlot
Merlot Superiore 2018

6   40

5   25

6   37
70

5    30
75

5.5    32

PINOT NERO

3   20

VUILLEMEZ

MAGNAS

COLLE DUGA

Merlot

Merlot

MEROI
Nestri
Ros di Buri 60

JASIK ROSSO

VILLA RUSSIZ

Schiopettino

Hofstatter
Lafoa
Zemmer
Zemmer Riserva

MERLOT
Merlot

MARCHESI ANTINORI

Tignianello
Bolgheri Cont’Ugo
Brunello di Montalcino

180
65
75

DOMENICO CLERICO

Barolo 175

FUORI REGIONE

GAJA

Promis 65

Pinot Noir
Borgogne

50

Menu

I  NOSTRI VIN I
ROSSI



8   50

8   50

6  40

5.5   30

4   30

BOLLICINE CHAMPAGNE

Trento Doc Maso Nero

300

550

Krug

Krug Rosè

Lupinc Extra Brut

La Fiorita Brut

La Fiorita Zero

La Fiorita Saten

8   55

60

400Cristal Brut 2015

120Louis Roderer

150

160

240

240

300

Bollinger

Ruinart Rosè

Ruinart Blanc Magnum

Grand Siècle (Laurent Perrier)

Dom Pérignon Moet 2015

A.Bergère Rosé

A.Bergère

Laurent Perrier

120

100

100

Rib. Spum. Bodigoi

Prosecco Spagnol

Menu

I  NOSTRI VIN I
BOLLE



TOAST 
&

PANINI

TAGLIERICROSTINI

La Bandeja

La Vibora

Lo Smash

Toast classico

Toast farcito

Formaggi 3 stagionature

Affettato misto

Tagliere misto 

Crostino classico
Crudo, cotto, salame, lardo, osso
collo, formaggio, soppressa 10

10

15

3

INSALATONE

(insalatina, radicchietto, cappuccio
viola, carote e pomodoro)

(insalatina, aneto, menta,
salmone, semi misti e dressing
all’arancio)

(Insalatina, radicchietto, carote, pollo,
salsa ceasar, uovo e crostini di pane)(Mortadella, stracciatella di

bufala, granella di pistacchio, olio
d’oliva)

(Olio d’oliva, montasio fuso,
melanzane e peperoni)

(Speck, brie, rucola, miele)

(Verdure grigliate, peperoni,
zucchine e melanzane)

(Insalatina, rucola, noci, feta, olive
taggiasche, pere)

La per3

La per4

6

10

9

9

Semplice

Insalata Club 97
7

7

7

5.5

6

Crostino Gourmet

Sfera gourmet

Grissino al San Daniele

Crudo e speck affumicato D’Osvaldo,
salmone, gorgonzola

4

2

3.5

FOOD
Menu


